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L’innovazione al servizio di agricoltori e
consumatori: primi risultati del progetto

Mercoledì 6 Dicembre 2017 - Ore 15
Cooperativa “Il Rinnovamento Agricolo” – Via Rosiganina, 7 – Santa Luce (PI)

– Seminario tecnico –

ore 15.00 / 	 apertura dei lavori - Saluti dei rappresentanti istituzionali

			   Il progetto di filiera PRINCE e il PIF AGR-EAT: obiettivi ed azioni
			   Marco Failoni - cia toscana

			D   avide Pagliai - consorzio strizzaisemi

ore 15.30 /	 Tecniche agronomiche per la coltivazione di miglio e grano saraceno
			   per una filiera di prodotti toscani a basso
			   contenuto di glutine - Primi risultati delle prove in campo 
			   Prof.ssa Laura Ercoli / scuola superiore sant’anna, pisa

ore 16.00 /	 Contenuto nutraceutico di farine, pasta e pane a base di miglio
			   e grano saraceno provenienti da filiere toscane
			   Dott.ssa Daniela Cerretani / università degli studi di siena, siena

ore 16.30 /	 Interventi, domande, risposte dei relatori

ore 17.30 /	 Chiusura dei lavori

			   contatti: laura.ercoli@santannapisa.it / daniela.cerretani@unisi.it

PASTA E PRODOTTI DA FORNO
PER SOGGETTI CON

INTOLLERANZE
AL GLUTINE E

CELIACHIA

Una filiera di prodotti
toscani per consumatori
sensibili al glutine


